SCHWY ZER BATZEN

Zutaten:

3 Eier

2 Eigelb

250g Butter

250g  Zucker
Zitronensaft

500g Mehl

etwas Butter

Zubereitung:

Eier, Eigelb, Butter und Zucker zusammen schaumig
rahren.

Einige Tropfen Zitronensaft beigeben und langsam das
Mehl darunter ziehen.

Kugeln von etwa 2 cm Durchmesser formen und auf ein
gut gebuttertes Kuchenblech setzen.

Im vorgeheizten Ofen bei 180 bis 200 Grad etwa 10
Minuten backen.
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