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St. Galler
Bauernverband

Kleinere Zwiebel
Ruebli

Kleine Zuchetti
Greyerzer

Ei

Creme fraiche
Pariserbrota 300 g

Zubereitung

Salz, Pfeffer, Paprika, Muskatnuss

Kantonaler Bauerinnenverband
St.Gallen

Vereinigte
Milchbauern
Mitte-Ost

/wiebel fein hacken, Ruebli und Zucchetti
mit der Rostiraffel raffeln.

Mit Salz, Pfeffer wlrzen

Greyerzer raffeln und zum Gemuse geben.
Ei verklopfen und mit der Creme fralche zur
Masse geben.

Pariserbrot in Scheiben schneiden und die
Masse darauf streichen.

Bei 220°C ca. 10 Minuten backen, heiss
servieren.
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